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Lieblingsgerichte unserer Gäste

Vitello tonnato . . . 15,90
Kalbsbratenscheiben I Thunfischsauce I Kapern
Vealsaddleslices I tunacream I capers

Strozzapreti con filetto . . . 17,90
geschwungene Nudeln I RindfleischstreifenI Tomaten-Sahnesauce (pikant)
curved noodles I beef strips I tomato cream sauce (spicy)

Antipasto misto alla italiana für zwei Personen . . . . 29,90
gemischte Vorspeise italienischer Art
Italian style mixed starter

Tagliata con rucola . . . . 200g 28,90   300g 38,90
Italienisches Roastbeef - die italienische Art, Steak zu essen: 
saftig gegrillt und dann in mundgerechten Streifen serviert auf Rucola I Kirsch I Tomaten 
Grana-Käse | Rosmarinkartoffeln
Italian roast beef - the italian way of eating steak: Juicygrilled and then served in bite-sizedstrips on 
rocket I cherry tomato I shavings I parmesan I rosemary potatoes

Salmone alla griglia . . . 27,90
Gegrilltes Lachsfilet I Kräuter-Walnusskruste I Fettuccine I Spinat Sahnesauce
Grilled salmon fillet I herb walnut crust I fettuccine I spinach cream sauce

Pizza Parma e rucola . . . 17,90
Parmaschinken I Rucola I gehobelter Parmesankäse I Kirschtomaten I Olivenöl	
rocket I cherrytomatoes I parmesan shavings I parma ham

Zabaglione . . . 9,90
Weinschaumcreme I Vanilleeis
Wine foam cream I vanilla ice cream
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Liebe Gäste, liebe Freunde

der Name „Puglia” steht für Sonne, Meer und die unberührte Schönheit  

der italienischen Region Apulien. Genau dieses Gefühl möchten wir Ihnen 

hier in Castrop-Rauxel schenken: Ein Ort, an dem Sie die Leichtigkeit des 

Südens spüren, den Geschmack der mediterranen Küche erleben und für einen 

Moment den Alltag vergessen können.  

Unsere Trattoria ist mehr als nur ein Restaurant. Sie ist ein Treffpunkt für 

Genießer, ein Zuhause für Freunde des guten Essens und ein Ort, an dem 

die Traditionen Italiens lebendig werden. Jedes Gericht, das unsere Küche 

verlässt, erzählt eine Geschichte – von frischen Zutaten, handwerklicher 

Leidenschaft und der Liebe zum Detail.  

Erlebe bei uns authentische italienische Gerichte wie hausgemachte Pasta, 

feinste Fisch- und Fleischspezialitäten oder unsere legendäre Pizza. Begleitet 

von einem Glas ausgewähltem Wein, servieren wir euch nicht nur Speisen, 

sondern wahre Momente des Genusses.  

Wir laden ein, die Seele Italiens zu schmecken – herzlich, voller Leidenschaft 

und mit dem warmen Gefühl, bei Freunden zu sein.  

Buon appetito e mille grazie,  

Euer Nunzio Marcucci
Die Genüsse im Leben sind von vorübergehender Dauer, aber die Eindrücke 

die sie hinterlassen, die bleiben. 



Menükarussell
Gültig in der Zeit vom 01. Februar bis 31. März 2025

Tartare di Tonno
Thunfischtatar | Belugalinsen | Avocado
Tuna tartare | beluga lentils | avocado 

PECCORINO FRESCO CON PROSCIUTTO DI PARMA 
Milder Schafskäse vom Grill I Parmaschinken I Himbeeren 

Grilled feta cheese I parma ham I raspberries 

Filetto di lucioperca 
Zanderfilet | Fenchel-Ratatouille | Kapern | Petersilien-Tapenade 
Pike perch fillet | fennel ratatouille | capers | parsley tapenade

oder

Pancetta di maiale croccante
Krosser Duroc Schweinebauch | Fregola Sarda | Pulpo | Kaffeesalz 

Crispy duroc pork belly | fregola sarda | pulpo | coffee salt

Pera e cioccolato 
Schokolade | Birnen-Allerlei 

Chocolate | pear all sorts

€ 69,00 
inkl. der begleitenden Weine oder Biere und Mineralwasser 

In der Zeit bis zum Menükarussell haben wir kein festes Menü, 
gerne bieten wir euch in der Zeit ein 4-Gänge-Überraschungsmenü 

für p. P. 49,90 an

We don‘t have a fixed menu until the menu carousel 
We would be happy to offer you a 4-course surprise menu during this time

for 49,90 p. p.

 



Antipasti

Antipasto misto alla italiana - für zwei Personen . . . 29,90
gemischte Vorspeise italienischer Art
Italian style mixed starter

Vitello tonnato . . . 15,90
Kalbsbratenscheiben I Thunfischsauce I Kapern
Veal saddle slices I tuna cream I capers

Lumache Arabiata . . . 12,90
Weinbergschnecken I Tomatensauce I Oregano I Chili I Knoblauch
Vineyard snails I tomato sauce I oregano I chili I garlic

Carpaccio di manzo con rucola e parmigiano . . . 16,90
Rindercarpaccio I Rucola I Parmesankäsesplitter
Beef carpaccio I rocket I parmesan cheese shavings

Insalata rucola e fegato . . . 14,90
Rucolasalat I gebratene Kalbsleber 
Rocket salad I fried veal liver

Gamberi con aglio, olio e pepperoncino . . . 17,90
GarnelenI Olivenöl I Knoblauch I Peperoni
Red shrimps I herb oil I garlic I cherry tomatoes I lemon I garlic I pepperoni

Bruschetta classica . . . 9,90
Brotscheiben I frischen Tomaten I Rucola I Basilikum I Parmesansplitter
Slices of bread I fresh tomatoes I rocket I basil I parmesan shavings

Capesante Gratinate . . . 16,90
Gratinierte Jakobsmuscheln
Gratinated scallops

Pulpo alla griglia . . . 17,90
Gegrillter Pulpo I Knoblauch-Kräuteröl I Wildkräutersalat
Grilled pulp I garlic herb oil I wild herb salad



Zuppe

Minestrone . . . 9,50
Italienische Gemüsesuppe
Italian vegetable soup

Vellutata di Pomodori con basilico . . . 8,90
Tomatencremesuppe I Basilikum I Kräutercroutons
Tomato cream soup I basil I herb croutons

Cacciucco alla Pugliese . . . 15,50
Apulische Fischsuppe
Apulian fish soup

Insalate
Unsere Salate servieren wir mit Balsamicodressing, Mango-Chilidressing oder mit Essig und Öl

Insalata Mista . . . 9,90
Verschiedene Blattsalate I Karotten I Paprika | Zwiebeln I Tomaten I Gurken
Various leaf salads I carrots I peppers I onions I tomatoes I cucumbers

Insalata Capriciosa . . . 15,90
Gemischter Salat I Thunfisch I Artischocken I Schinken I Käse I Oliven I Artischocken I Ei
Mixed salad I tuna I artichokes I ham I cheese I olives I artichokes I egg

Insalata petto di Pollo . . . 15,90
Gemischter Salat I Hähnchenbrust
Mixed salad I chicken breast

Insalata di Manzo . . . 18,90
Gemischter Salat | Rindfleischstreifen
Mixed salad and beef strips



Primi Piatti / 1. Hauptgang / 1. Main course
Wir benutzen ausschließlich frische Pasta, gerne auch vegan und glutenfrei

Spaghetti con Gamberoni . . . 19,90
Spaghetti I Gambas I Olivenöl I Knoblauch I Chili
Spaghetti I gambas I olive oil I garlic I chili

Spaghetti Salsiccia . . . 16,90
Spaghetti I Fenchelbratwurst I Tomaten-Sahnesauce
Spaghetti I fennelsausage I tomatocreamsauce

Lasagne al cinghiale . . . 18,90 
Lasagne I Wildschweinragout I Mozzarella fior di Latte I Besciamell-Sauce
Lasagna I wild boarragout I mozzarella fior di latte I besciamellsauce

Spaghetti AglioOlio e Peperoncino. . . 13,90
Spaghetti I Knoblauch i Peperoni I Olivenöl
Spaghetti I olive oil I garlic I chili

Penne con Broccoli . . . 14,90
Röhren-Nudeln I Broccoli I Olivenöl I Knoblauch
Tube pasta I broccoli I olive oil I garlic

Orecchiette alla Pugliese . . . 17,90
Örchennudeln I Stängelkohl I Fenchelbratwurst I Sardellen
Eye noodlesI stem cabbage I fennel bratwurst I anchovies

Penne alle Verdure . . . 17,90
Röhren-Nudeln I Zucchini I Aubergine I Paprika I Artischocke I Kirschtomaten I Olivenöl I Basilikum 
Tube noodles I zucchini I eggplant I peppers I artichoke I cherrytomatoes I oliveoil I basil

Fettuccine con Gamberi . . . 18,90
Bandnudeln I frischer Lachs I Krabben I Tomaten-Sahnesauce 
Tagliatelle I fresh salmon I shrimp I tomato cream sauce

Strozzapreti al Tonno . . . 17,90
Geschwungene Nudeln I Thunfisch I Kapern I Oliven I Tomaten-Sahnesauce I Knoblauch
Curved pasta I tuna I capers I olives I tomato cream sauce I garlic



Primi Piatti / 1. Hauptgang / 1. Main course

Spaghetti Frutti di Mare . . . 19,90
Spaghetti I gemischte Meeresfrüchte
Spaghetti I mixed seafood

Strozzapreti con filetto . . . 17,90
Geschwungene Nudeln I Rinderstreifen I Tomaten-Sahnesauce (Pikant)
curved noodles I beef strips I tomato cream sauce (spicy)

Gnocchi alfiletto e zucchine . . . 18,90 
Kartoffelnudeln I Rinderstreifen I Zucchini I Weißweinsauce 
Potato noodles I beef strips I zucchini I white wine sauce

Orrechietteragu di cinghiale . . . 16,90
Öhrchennudeln  I Wildschweinragout 
Eye noodles I wild boar ragout

Fettuccine al Salmone e Spinaci. . . 17,90
Bandnudeln I frischer Lachs I Blattspinat I Tomatensauce I Knoblauch
Tagliatelle I fresh salmon I leaf spinach I tomato sauce I garlic

Penne alla Checca . . . 15,90
Rohren Nudeln I Kirschtomatensauce I  Basilikum I Mozzarella
Tube pasta I cherry tomato sauce I basil I mozzarella

Penne alla Paesana . . . 16,90
Röhren-Nudeln I Aubergine I Zucchini I Champignons I Tomaten-Sahnesauce
Tube pasta I eggplant I zucchini I mushrooms I tomato cream sauce



Secondi Piatti / 2. Hauptgang / 2. Main course 

Fegato alla veneziana . . . 27,90
Kalbsleber I Röstzwiebeln I Weißweinsauce I Kartoffelpüree I Salat	
Calf liver I fried onions I white wine sauce I mashed potatoes I salad

Fegato alla Salvia . . . 27,90
Kalbsleber I Salbeibutter I Rosmarinkartoffeln I Salat
Calf liver I sage butter I rosemary potatoes I salad

Lupo di Mare in crosta di sale . . . ca. 1500g 109,90  für zwei Personen
Wolfsbarsch in der Salzkruste I am Tisch filetiert I Rosmarinkartoffeln und Salat
Sea bass in a salt crust I filleted at the table I rosemary potatoes and salad

Saltimbocca alla romana . . . 29,90
Kalbschnitzel I Parmaschinken I Salbei I Weißweinsauce I Gnocchi I mediterranes Gemüse
Veal schnitzel I parma ham I sage I white wine sauce I gnocchi I mediterranean vegetables

Bistecca alla griglia 200g . . . 28,90   300g. . . 38,90
Gegrilltes Rumpsteak dazu Rosmarinkartoffeln und Salat 
Grilled rump steak with rosemary potatoes and salad

Tagliata con rucola 200g . . . 28,90   300g . . . 38,90
Italienisches Roastbeef - die italienische Art, Steak zu essen: 
Saftig gegrillt und dann in mundgerechten Streifen serviert auf Rucola I Kirschtomaten  
gehobelter Parmesan I Rosmarinkartoffeln
Italian roast beef - the italian way of eating steak: Juicygrilled and thenserved in bite-sizedstrips on 
rocket I cherry tomatoI shavings I parmesan I rosemary potatoes

Branzino alla Griglia . . . 31,90
Im Ganzen gegrillter Wolfsbarsch I Spaghetti aglio e olio
Whole grilled sea bass I spaghetti aglio e olio

Bistecca Radicchio e Gorgonzola 200g . . . 31,90   300g . . . 41,90
Gegrilltes Rumpsteak I Radicchio-Gorgonzolasauce I Rosmarinkartoffeln | Salat 
Grilled rump steak I radicchio gorgonzola sauce I rosemary potatoes | salad



Secondi Piatti / 2. Hauptgang / 2. Main course 

Filetto alla griglia 200g . . . 39,90   300g . . . 49,90
Gegrilltes RinderfiletI Rosmarinkartoffeln I Salat 
Grilled beef fillet I rosemary potatoes I salad

Filetto al pepeverde 200g . . . 43,90   300g . . . 53,90
Gegrilltes Rinderfilet I Trüffelpasta I Pfeffersauce
Grilled beef fillet I truffle pasta I pepper sauce

Gamberoni alla Griglia . . . 29,90
5 Stück gegrillte Black Tiger Garnelen I Salat 
5 pieces of grilled black tiger prawns I salad

Tagliate di Tomahawk . . . ca. 1200g . . . . 129,90  für zwei Personen 
am Tisch tranchiert I Tomahawk vom irischen Weiderind I Rosmarinkartoffeln I Kräuterbutter I Salat
Carved at the table I tomahawk from Irish grass-fed beef I rosemary potatoes I herb butter I salad

Salmone alla griglia . . . 27,90
Gegrilltes LachsfiletI Kräuter-Walnusskruste I Fettuccine I Spinat Sahnesauce
Grilled salmon fillet I herb walnut crust I fettuccine I spinach cream sauce

Picatta alla milanese . . . 28,90
Kalbsschnitzel I Ei-Parmesanmantel I Spaghetti I Tomatensauce I Widkräutersalat	
Veal schnitzel I egg parmesan coating I spaghetti I tomato sauce I herb salat

Orata alla Livornese . . . 26,90 
Doraden Filets I Kapern I schwarze Oliven I Spaghetti I Blattspinat
Sea bream fillets I capers I black olives I spaghetti I leaf spinach



Pizzeria
Die Grundbeilagen jeder Pizza sind Tomatensauce I Mozzarella I Oregano
The basic side dishes of every pizza are tomato sauce I mozzarella I oregano

Pizza Margherita . . . 9,90   Glutenfrei . . . 13,90   Vegan . . . 13,90

Pizza Hawaii . . . 12,90
Schinken I Ananas
Ham I pineapple

Pizza Prosciutto e Funghi . . . 12,90
Schinken I Champignons 
Ham I mushrooms

Pizza Nunzio . . . 14,40
Salami I Champignons I rote Zwiebeln
Salami I mushrooms I red onions

Pizza Pescatore . . . 14,90
Thunfisch I Meeresfrüchte I Knoblauch
Tuna I seafood I garlic

Pizza Capriciosa . . . 15,90
Schinken I Thunfisch I Artischocken I Pilze        
Ham I tuna I artichokes I mushrooms

Pizza con spianata Pikante  . . . 13,40
Italienische scharfe Salami
Italian spicy salami

Pizza con Tagliatta e Rucola . . . 26,90
Rucola I halbgetrocknete Kirschtomaten I 180g gegrilltes Rinderrostbeef I Parmesansplitter
rocket I semi-dried cherrytomatoes I 180g grilled beef sirloin I parmesanshavings

Pizza conGamberoni . . . 19,90
3 rote Garnelen I Knoblauch I Krabben
3 red shrimps I garlic I shrimps

Pizza Pugliese . . . 14,40
Kapern I schwarze Oliven I rote Zwiebeln 
capers I blackolives I redonions



Pizzeria
Pizza Tonno e Cipolla . . . 12,90
Thunfisch I rote Zwiebeln
tuna I redonions

Pizza a la Zingara . . . 14,90
Paprika I  Zwiebeln I Knoblauch I scharfe Peperoni
peppers I onions I garlic I hotpeppers

Pizza Caprese . . . 14,90
Mozzarella I Basilikum I frische Tomaten
mozzarella I basil I freshtomatoes

Pizza Parma e Rucola . . . 17,90
Rucola I Kirschtomaten I Parmesansplitter I Parmaschinken
rocket I cherrytomatoes I parmesanshavings I parma ham

Pizza Diavolo . . . 13,40
Salami I schwarze Oliven I scharfe Peperoni
Salami I black olives I hotpeppers

Pizza Rustica . . . 14,40
Salami I Schinken I frische Champignons  
salami I ham I freshmushrooms

Pizza al Ratatouille . . . 15,90
Grill Gemüse I Aubergine I Zucchini I Paprika
grilled vegetables I eggplant I zucchini I peppers

Pizza Calzone . . . 15,90
Salami I Schinken I Thunfisch I Artischocken (zusammengeklappt)
salami I ham I tuna I artichokes (folded)

Pizza con Salmone e Spinaci  . . . 15,90
frischer Lachs I Blatt Spinat I Knoblauch
fresh salmon I leafspinach I garlic

	
Wählen Sie Ihre Topping:
Salami, Schinken, Thunfisch, Champignons, Oliven, Zwiebeln, Paprika, Artischocken, Mozzarella,  
Ananas, Brokkoli,  Blattspinat, Rucola, gehobelter Parmesan, Kirschtomaten, Gorgonzola je 1,50
Parmaschinken, Meeresfrüchte, Krabben, Garnele pro Stück,  je 3,00
Lachs 4,00	 Pepperoni, Knoblauch je 0,50 



Dolci 

Tiramisu . . . 9,90
Nach Art des Hauses
According to the type of house

Panna Cotta . . . 8,90
Panna Cotta nach Art des Hauses I Caramelsauce
Panna Cotta according to the house style I caramel sauce

Tartufo Classico . . . 9,90
Italienische Eisspezialität I Eierlikör I Sahne
Italian ice cream specialty I eggnog I cream

Gelato misto con Panna . . . 7,90
Gemischtes Eis I Sahne
Mixed ice cream I cream

Zabaglione . . . 9,90
Weinschaumcreme mit Vanilleeis
Wine foam cream I vanilla ice cream

Soufflee al Cioccolato . . . 10,90
Schokoladensoufflee I Vanilleeis I Amarena-Kirschen
Chocolate soufflé I vanilla ice cream I amarena cherries

Formaggi

Formaggi Misti . . . 14,90
Gemischte italienische Käseauswahl I Feigenbrot
Mixed Italian cheese selection I fig bread

Pecorino alla Griglia con Miele . . . 10,90
Gegrillter Pecorino Käse I Honig
Grilled pecorino cheese I honey

Unsere kleinen Gäste haben wir nicht vergessen, jedes Gericht machen wir 
auch als Kinderportion



PROSECCO – CRÉMANT – CHAMPAGNER  Glas 10 cl / Flasche 75cl

Prosecco DOC Frizzante 	 5,90	 38,00
Baglietti, Venetien  
Feine und leichte Moussierung mit angenenehm frischem 
Bukett nach Tropenfrucht.

Secco Blanc de Noir BIO    	 4,90	  29,90  
Sommer, Pfalz
Wunderbar feinperliger Schaum, animierender Aprikosen-
duft, rassige Frucht und süßliche Noten am Gaumen.

Crémant Brut Rosé 	 7,90	  49,00 
Bouvet, Loire
Nach der Champagnermethode erzeugter französischer 
Spitzensekt mit frischer Note nach Erdbeere & roten 
Früchten. Feinste weinige Säure. 

Champagner Brut 	  	 109,00 
Moet & Chandon, Épernay – Champagne
60% Chardonnay 20% Pinot Noir, 20% P. Meunier 
Trockener voller Geschmack nach Pfirsich und Apfel – 
dazu eine angenehme Säure und volle Perlage. 

Red Moon Sparkling 	 4,90	 34,00
(Südtirol | Italien)…
Alkoholfreier Aperitif auf Apfelbasis 
Frischer Apfel, süße Birne, blumig, sanfte Süße,  
harmonisches Finish

UNSERE EIGENEN  Glas 20 cl / Flasche 75cl

Pinot Grigio / Grauer Burgunder  
„Trattoria Puglia“	 7,90	 27,90
Zitrus & Williamsbirne / mittlerer Körper / säurearm 

Rosé-Cuvée  
„Trattoria Puglia“ 	 8,90	   28,90
Erdbeere / elegant & mittelschwer / feine Süße

Rotweincuvée  
“Trattoria Puglia”	 8,90	 28,90
dunkle Waldfrüchte / mittlerer Körper / feines Säurespiel

WEISSWEIN Österreich  Glas 20 cl / Flasche 75 cl

WEISSWEIN Frankreich  Glas 20 cl / Flasche 75 cl

Weingut Gmeinböck 	 8,90 	 29,00
Weinviertel | Österreich
Grüner Veltliner, Muschelkalk, Weinviertel DOC.  
Weiße Johannisbeere,  Zitrusfrüchte,  blumig

Weingut Gmeinböck 	 8,90	 29,00
Weinviertel | Österreich 
Schweinerei, Weißweincuvée, feinherb. 
Vollfruchtig, frisch, harmonisch, unglaublicher Trinkfluss

Cuvée Blanc 	 6,90	 22,90  
«Prestige Cuvée»	
Fier Comte - Languedoc
Rebsortenmix aus Marsanne, Colombart, Viognier &  
Sauvignon.  Mittelschweres Bukett und reife Fruchtnoten 
von gelben Früchten, Stachelbeere, Wiesenblumen und 
Gras. Ausbau im Stahlfaß. 



WEISSWEIN Deutschland  Glas 20 cl / Flasche 75 cl

Riesling „Edition David“ 		  39,90
Robert Weil, Rheingau 
Spitzenriesling aus der benachbarten Lage des Kiedrich 
Gräfenberg. Feine elegante Frucht, reife Säure und nach-
haltiger Körper. Aprikose, Birne und Mandeln. 

Chardonnay & WeiSer Burgunder	 26,90
Hauk - Rheinhessen
Kabinett trocken mit einer verlockenden fruchtbetonten 
Nase und sehr feinen Aromen von gelben und weißen 
Früchten

Sauvignon Blanc SL	 8,90	 29,90
Klieber - Rheinhessen 
Wunderbar fruchtiger Sauvignon mit voller Aromatik. 
Nach tropischen Früchten insbesondere Stachelbeere. 

Silvaner „Kunststück PUR“ 	 7,90	 26,90
Hauk - Rheinhessen
Pur bedeutet in diesem Fall 100% Silvaner und 100%  
typische Fruchtaromatik – grüne Noten von reifen Äpfeln. 

Grauer Burgunder 	 7,90	 26,90 
Hartmann - Pfalz
Sortentypisch trockener fruchtiger und frischer Weißwein. 
Im Bukett Apfel und Honigaromen.

Blanc de Pinot noir		  26,90
Hauk Rheinhessen
Duft nach frisch geschnittenem Apfel, roten Sommer- 
beeren Aromen reichen hier von frischen Johannisbeeren 
und Himbeeren bis hin zu Rhabarber. 

Riesling Rheinhessen 		  39,90
Villa Princess® 
Strohgelb im Glas mit sortentypischen Facetten. Er be-
zaubert mit seiner hohen Intensität an fruchtigen Aromen 
von knackigem Apfel, saftigem Pfirsich, frischer Birne und 
einem Hauch Maracuja.

Auxerrois		  27,90
Hauk - Rheinhessen
Filigraner Tropfen mit feiner Frucht und milder Säure.
Revival einer sehr alten Burgundersorte

Weisser Burgunder 		  28,90 
Bassermann - Pfalz	
Fruchtig frischer und saftiger Burgunder mit subtilen 
Tropenaromen und vollem aromatischem Bukett. Gut 
gebundenes Säurespiel. 

Grauburgunder trocken Bio 		 28,90
St. Antony - Rheinhessen
Pfirsich, Birne und grünen Apfel, kräutrige Frische und ist 
dank seiner moderaten Säure ein wunderbarer Trinkspaß 
für jede Gelegenheit.

WEISSWEIN Italien  Glas 20 cl / Flasche 75 cl

Chardonnay IGP 	 7,90	 26,90 
„Vigneti Dolomiti“ 	
Pur Alps, Südtirol
Frisch und trocken ausgebauter Weisswein mit sorten- 
typischem Charakter nach Birne und Heu. 

Nugnes Kampanien		  31,90
Falanghina „Masseria Santi Apostoli“ IGT .  
Exotische Frucht, saftig, weiche Säurestruktur

Chardonnay DOC	 9,90 	 32,90 
Alois Lageder, Südtirol
Der sanfte Schmelz und der reiche Körper der  
Chardonnay-Traube umschmeicheln den Gaumen und 
verwöhnen die Nase mit schönem Duft von reifer Banane. 

Weingut Castorani Abruzzen 	 99,00
Jarno Bianco Appassimento IGT 
70% Trebbiano 20% Malvasia 10% Cococciola  
konzentriert mit einem Hauch von getrockneten Trauben, 
würzigen, weißen Blumen, Zitrusnoten und getrockneten 
gelben Früchten, mit leichten Noten von Vanille und 
tropischen Früchten.

Sauvignon Blanc DOC  		  44,90
Marco Felluga, Friaul
Aus der Nähe der slovenischen Grenze;  Jahr für Jahr 
vielschichtig, sehr frisch und intensiv im Bukett.
Noten von Salbei, Pfeffer & Holunderblüte.

Fattoria Corzano e Paterno		  31,90
„Il Corzanello“ Bianco Toskana IGT 
Apfel & Birne, charmante Honignoten, fein würziger 
Nachhall.



Pinot Grigio DOC 	 6,90 	 22,90 
Corte Viola, Venetien
Unkomplizierter runder Weißwein aus dem Veneto. Noten 
von Apfel und Birne – milde Säure. 

Roero Arneis DOC 	 9,90	  32,90 
“Vite Colte”
Villata, Piemont
Sehr vollmundiger und intensiver Weißer mit opulenter 
Frucht; wird nicht umsonst als „weißer Barolo“ umschrie-
ben! Exotische Früchte, reife Birne, Apfel und Mandel im 
Abgang.

Custoza DOC		  27,90
Cantina di Custoza – Venetien
Weißweincuvée vom Gardasee mit delikatem Bukett, 
einer klaren Frucht und milder Säurestruktur.

Weingut Castorani Abruzzen 	 29,90
Cadetto Trebbiano DOC
Weiße Blumen gelbe exotische Früchte, frisch, weich und 
nachhaltig

Weingut Castorani Abruzzen 	 29,90
Cadetto Pecorino IGT
Strohgelb, Zitrusfrüchte, Exotische Früchte, fruchtig 
mineralisch

Ca´del Prato Lugana DOC	 9,90	 30,90
Ciesseci, Venetien Bukett nach Aprikosen und Mandeln, 
vollmundig und saftig, eleganter Abgang zu kalten und 
lauwarmen Vorspeisen, zu Fisch und weißem Fleisch 
frisch & fruchtig, Rebsorte Turbina Italien

Lugana DOC „I Frati” 		  41,90
Ca´ dei Frati, Lombardei
DER Lugana überhaupt! Eleganz & Rasse, Dominanz & 
Klasse! Feinste Noten von reifem Bergpfirsich, Kamille & 
Birne. Saftig und vollmundig im langen Abgang.   

Rottensteiner Sauvignon 		  42,90 
Blanc DOC 
Unser Sauvignon zeichnet sich aus durch feine Minerali-
tät, Frische und ausgewogenen Paprika- und  
Brennnessel-Noten.

WEISSWEIN Italien  Glas 20 cl / Flasche 75 cl

Santa Barbara 		  46,90 
„Le Vaglie” Verdicchio
Der Santa Barbara Verdicchio Le Vaglie DOC präsentiert 
sich mit einem Bouquet von feiner weißen Frucht, gefolgt 
von Mandelnoten und Ananas. Am Gaumen ist er voll  
mit einer erfrischenden Säure, grüne Äpfel sind zu 
schmecken.

Chardonnay Madonna delle 		  32,90 
Vitorie „Altolago” Bianco
Der Lago Alto Bianco überzeugt durch seine blitzsaubere 
Aromatik sowie erfrischende Saftigkeit. 

Chardonnay IGP	 7,90	 25,90
Zolla - Apulien
Strohgelb mit goldenen Reflexen. Intensives und anhal-
tendes Bouquet nach reifen gelben Früchten.

“Sale” Fiano Malvasia IGP   		  30,90 
Cantine Menhir - Apulien
Die „alte“ und wieder auferstandene Rebsorte „Fiano“ 
gepaart mit der Aromarebsorte Malvasia ergibt einen 
frischen, vielschichtigen & rassigen Weißwein mit feinem 
Säurespiel und Noten nach   

Malvasia Dolce	 7,90	 29,00
Cantina Giorgi - Apulien	
Vielschichtige Aromatik und intensive fruchtsüße Noten. 
Viel Restsüße & kaum Säure – dennoch animierend und 
frisch! 

Fiano DOC “ZIN”		  31,90
Produttori di Manduria - Apulien
85% Fiano und 15% Fiano Minutolo ergeben einen 
frischfruchtigen mittelschweren Weißwein mit intensi-
ver strohgelber Farbe und Nuancen von süßen weißen 
Früchten wie reifer Orange.   

Lugana 	 8,90	 29,90
Co´de Fer Lombardei 
Helles Strohgelb mit leichten grünlichen Reflexen. 
Intensiv fruchtiges, delikates und mineralisches Bouquet 
nach frischen Früchten wie Birne, Aprikose, Pfirsichen, 
Kräutern und einer leichten Mandelnote.

Zabu Grillo	 9,90	 22,90
Frisch und fruchtig präsentiert sich der Vigneti Zabu 
Grillo: Mit seinen mineralischen Noten und spritzigen 
Zitrusaromen bringt der Weißwein eine sommerliche 
Lebendigkeit in Ihr Glas. 



ROSÉWEIN  Glas 20 cl / Flasche 75 cl

ROTWEIN AUS ALLER WELT  Glas 20 cl / Flasche 75 cl

Merlot Rosé	 7,90	 26,90 
Hartmann – Pfalz (D)
Feinherber Rosé mit einem Aromenspiel aus Ananas, 
Veilchen und reifen Walderdbeeren.  
Sehr fruchtig und frisch.

Bardolino Chiaretto Rosé 	 6,90    	 22,90 
Zenato – Venetien (I)
Duftige Nase, geprägt von Himbeere und etwas Kirsche.
Charmanter Abgang & guter Nachhal. Cuvée aus Rondi-
nella, Corvina & Molinara.

Pinot Grigio „Blush“	 7,90	 26,90
Biscardo – Venetien (I)
Nur beste Trauben aus 15-20 Jahre alten Rebstöcken 
werden für diesen Rosé verwendet! Kalksteinböden sor-
gen für die Mineralik, spätere Lese für die kupferfarbene 
Färbung. Fruchtige und blumige Noten roter Früchte.

Rosa dei Frati		  42,90
Ca´ die Frati - Lombardei (I)
Rosé-Cuvée aus Grappello, Marzemino, Sangiovese & 
Barbera. Zarter erfrischender Duft nach Weißdorn und 
Waldfrüchten. Feinfruchtig, vielschichtig und leicht 
mineralisch.

Cuvée Blanc 	 6,90	 22,90   
«Prestige Cuvée»
Fier Comte – Languedoc (F)
Rebsortenmix aus Grenache, Syrah und Mourvédre. Mittel-
schweres Bukett und Fruchtnoten roter Waldfrüchte.
Feine Restsüße sehr sehr milde Säure.

Pinotage Rosé		  26,90
Delheim – Stellenbosch (Südafrika)
Reinsortig aus Pinotage gekeltert, begeistert dieser Rosé 
der „Neuen Welt“ durch feinfruchtige Struktur, feiner Süße 
und mildem Finish. Reife Kirsche und etwa Nougat am 
Gaumen. 

Masseria Tagaro Apulien 		  31,90
„Terrapieno“ Primitivo Rosato IGP 
Kräftige Frucht, mundfüllend, kräuterig herzhaft

Varvaglione Susumaniello Rose ́ 	 34,90
In der Farbe zeigt er ein leuchtendes Lachsrosé, sein Duft 
gefällt mit floralen Aromen und einem Hauch Lakritze. 
Am Gaumen ist er betont saftig mit schöner, lebhafter und 
frischer Himbeerfrucht. 

Primitivo Rosato, IGT 		  39,90
Erdbeeren, Himbeeren und roten Johannisbeeren..

Cabernet Mitos	  	 29,90
Darting, Pfalz (D)
Intensiver fast schwarzer Rotwein reinsortig aus C Mitos.  
Ausbau im großen Holzfaß. Dunkle reife Früchte, Vanille 
und Kakao.

Château Saint Aubin		  34,90
Cru Bourgeois Médoc (F)
Granatrot, mit dichtem Bukett von reifen Früchten und 
Beeren, Konfitüre und feinem Holz. Klassische Bordeaux-
Blend aus Merlot, Cabernet Sauvignon und Petit Verdot.

Cuvée Cabernet & Merlot		  28,90 
„Vigne de Nicole“
Domaine Paul Mas – Südfrankreich (F)
Fruchtiger Wein mit beachtlicher Fülle und dem Duft 
nach süßen Kirschen, Pflaumen & Gewürzen. Ein Hauch 
von Lakritz und Vanille. 7 Monate in Eiche gereift.

Cuvée „Cal y Canto“	 7,90	  26,90
Lopez & Mercier - Catalunya (Esp)
Fruchtbetonter samtiger und mittelschwerer Roter aus  
Zentralspanien. Feinwürzige Zimtnase, Frucht von dunk-
len Beeren, schöne & lebendige Säure. 60% Tempranillo, 
je 20% Merlot und Syrah.

Cabernet Sauvignon Reserve 	 6,90	 22,90
Oude Kaap – Stellenbosch (Südafrika) 
Im großen Holzfass ausgebauter, sehr eleganter und 
finessenreicher Rotwein. Dominant sind Kirschfrucht und 
dezente Pflaume.  

Shiraz 	  	 24,90
Mc Pherson – Mc Laren Vale (Australien)
Reinsortiger Shiraz mit dunklen Noten von Bitterschoko-
lade, Lakritz und Brombeern. Kurzer Ausbau im großen 
Holz.



Barbera DOCG Superiore 	 8,90	 28,90 
„Le Masche“ 
Cantina Bel Colle, Piemont
Mitteltiefe kirschrote Farbe, sauberes beeriges, aus-
geprägt sortentypische Aroma mit leicht würzigem 
Geschmack. Reifezeit jeweils 18 Monate in Fass und 
Flasche.

Scaia „Paradiso” DOC 	 9,90	 32,90
Tenuta San Antonio – Venetien
Das Bouquet des rubinroten Weines erinnert an Maraska-
Kirsche, Waldbeere und kandierte Früchte. Hinzu kom-
men würzige Noten von schwarzem Pfeffer und Lakritz.
Rebsorten: Corvina, Corvinone, Rondinella & Cabernet

„Ronchedone” DOCG		  49,90
Ca´ dei Frati - Lombardei
Sehr reich an Noten von roten Früchten, mazerierten 
Heidelbeeren, in Alkohol eingelegten Sauerkirschen und 
Balsamico. Rebsorten: Marzemino, Sangioves & 10% 
Cabernet.

Amarone DOCG		  69,90
Tenuta San Antonio - Venetien
Sehr körperreicher und intensiver Rotwein, bei dem 
die Trauben sehr spät gelesen und dann zum trocknen 
ausgebreitet und danach erst gepresst werden. Die 
dadurch intensivierte Frucht-, Zucker- und Aromenvielfalt 
ist nahezu einzigartig. Reifung für 2 Jahre in 5000 Liter 
Holzfass, danach 3 Jahre in der Flasche.

Varvaglione Susumaniello rosso 	39,90
Duftet intensiv nach dunklen Beerenfrüchten. Auch sein 
Geschmack ist von beeriger Frucht geprägt. Die reifen 
Gerbstoffe sind gut eingebunden, rund und weich um-
spielt er den Gaumen. 
     

Merlot IGP, Rubicone		  29,00
Kirschen und dunklen Beeren sowie einer Spur Cassis, 
dezente Kräuteranklängen 

Chianti Riserva “Ulrico”DOCG		 44,90 
Toggenburg - Toskana
Reinsortig aus Sangiovese gekeltert, fruchtig und frisch 
mit dem sortentypischen Bukett nach Waldbeeren und in 
Alkohol eingelegten Sauerkirschen. (Bester seiner Klasse 
laut R. Parker.)

Le Volte DOCG		  59,90
Tenuta dell´ Ornellai, Toskana
Im neuen Holz ausgebaute Cuvée aus Merlot, Sangiovese 
und Cabernet Sauvignon. Sehr intensive Kirsch-, sowie 
Waldfruchtaromen. 

ROTWEIN ITALIEN  Glas 20 cl / Flasche 75 cl

Monte del Fra ́ Valpolicella 		  43,90
Ripasso Superiore
Dichtes Purpur mit violetten Reflexen und fast schwar-
zem Kern. In der Nase entfaltet er sein üppiges Bukett 
mit Brombeere, Cassis, Weinbrandkirsche, Pflaume und 
etwas Lakritz

Masseria Tagaro Apulien  		  49,90
„Terrapieno“ Primitivo Appassimento IGP 
Vollmundig schwarzfruchtige Aromatik (Johannisbeere, Kir-
sche) , nicht verwobene Kräuternoten, intensiver Nachhall.

Francesco Cirelli Abbruzzen 		 25,90
Vino Rosso (Montepulciano d Ábbruzzo) 
Pflaume und Kirsche, herbe Kräuter, knacktrocken mit 
polierter Tanninstruktur

Brunello di Montalcino DOCG 	 69,90
I Palazzi, Toskana
Gilt als „der König“ unter Italiens Roten. Reinsortig aus 
Sangiovese-Grosso erzeugter sehr intensiver und charak-
terstarker Roter aus der Südtoskana. Ordentliche Portion 
Vanille und toastige Eichenholznoten. 

“Eccellenza” Grand Riserva		  89,90
Toggenburg, Toskana
Wie ein Raubtier auf Samtpfoten schleicht sich die Frucht 
förmlich an, um dann am Gaumen zu explodieren! Seidig 
elegant mit feien Röstaromen und Noten von Mocca, 
Vanille und dunklen Beeren. Ein grandioser Wein!

„Indio“ Riserva 	 8,90	 28,90
Cantina Bove, Abruzzen
Gewaltiges Bukett von roten Waldbeeren und feinen 
Gewürzen. Dazu eine geballte Fruchtladung nach Brom-
beeren und schwarzer Schokolade. Sehr weich und sanft 
- unser „Cashmere-Wein“ 

Malvasia Nera 	 7,90	 28,90
Conte di Campiano - Apulien
Einladendes Bouquet welches von dunklen Früchten wie 
Amarena und Pflaume dominiert wird; dazu runden La-
vendel und Kräuternoten den tollen Gesamteindruck ab. 

Sangue di Giuda	 8,90	 29,90
Giorgi - Lombardei
Perlwein, eine fruchtige Kombination aus Himbeeren und 
Kirschen 



Jarno Rosso Appassimento		  129,00 
IGT Montepulciano
Castorani - Abruzzen
In seiner Aromatik erinnert der Wein an rote Beeren in 
Zartbitterschokolade, versehen mit einem Touch Vanille, 
etwas Raucharoma und dezenten Lakritznoten.

Dieci Inverni IGT Appassimento	 289,00
Castorani - Abruzzen
intensives Granatrot, würzig, mit Noten von Pflaumen, 
Kirschen und Heilkräutern 17%.

Regolo Apassimento		  31,90
Satori Verona
Tiefe und Komplexität, geprägt von Aromen getrockneter 
und eingelegter Früchte

Negroamaro „Zero“ IGP  		  26,90
Menhir - Apulien
„Wein der ersten Stunde“ daher sein Name Zero=Null. 
100% aus Negroamaro vinifiziert, reift dieser Wein in 
Eichenfässern. Und betört durch seine ausgeprägten 
Noten schwarzer Früchte, exotischen Gewürznoten und 
Trockenfrüchten.  

Primitivo DOC 	 8,90	 28,90 
„Bocca della Verita”
De Falco - Apulien
Wunderbar dichtes und fast schwarzes Kirschrot im Glas.
Komplexes Aromenspiel nach Vanille, Trüffeln in der 
Primär-Aromatik, um dann mit offensivem Fruchtspiel 
(Kirsche, Brombeere & Schwarze Johannisbeere) die Nase 
zu betören.

Lupaia Montepulciano DOC		  39,90
Castorani - Abruzzen 
Intensive rubinrote Farbe. In der Nase zeigt er sich mit 
Anklängen an rote Früchte und Gewürznoten. Am Gau-
men ist er voll und einhüllend, mit einem lang anhalten-
den Abgang

Montepulciano 		  69,00 
Casauria Riserva DOC
Castorani - Abruzzen 
Intensives Bouquet von Kirschmarmelade, Amarena-
Kirschen, Brombeeren, Wacholder, Chinarinde, Graphit, 
dunkle Gewürze, Leder, Tabak, sowie mineralische und 
balsamische Noten.

Primitivo DOC „Quota 29”		  31,90 
Cantina Menhir, Apulien
Da die Weinberge 29 Meter über dem Meeresspeiegel 
beginnen, bekam dieser fruchtbetonte und intensive 
Rotwein seinen Namen. In kleinen Holzfässern gereift, 
umschmeicheln wunderbar fruchtige Kirsch- und Pflau-
mennoten Nase und Gaumen gleichermaßen. 

Salice Salentino 		  39,90 
“Falco Nero” Riserva  
De Falco, Apulien
Aus 80% Negroamaro und 20% Malvasia Nera gekelterter 
Spitzenwein der Cantina de Falco. Tiefdunkles Granatrot 
und für die Rebsorten, typische weiche und fruchtbeton-
ten süsslichen Tannine. Dunkle Waldfrüchte, Vanille und 
Schokolade. 

Primitivo & Susumaniello 		  39,90 
„PIETRA” IGP
Menhir, Apulien
Im Barrique-Fass ausgebauter intensiver Roter mit  
runden, perfekt einbundenen Tanninen und einen  
Früchtekorb an reifen roten Beeren. 

Primitivo di Manduria 15% 	 14,90	 49,90 
“Di Mare Cantolio”	   
Cantina Cantolio, Manduria - Apulien
Schwarze Kirschen, Heidelbeere, Cassis, Schokolade, 
Vanille… Man könnte noch lange weiter aufzählen, so 
vielschichtig präsentiert sich dieser Spitzenwein aus 
Süditalien. Ausbau im Holz und lange Flaschenreife. 

Disueri” Nero d’Avola 	 7,90	 26,90

Sicilia DOC
Reife schwarze Kirschen, Brombeeren und Trockenfleisch 
mit etwas neuem Leder und Teer. Am Gaumen recht 
saftig, fruchtig und flüssig mit mittlerem Körper und 
weichen Tanninen. Geschmeidiger, dorniger Abgang.

ROTWEIN ITALIEN  Glas 20 cl / Flasche 75 cl



Aperitif

San Bitter (Alkoholfrei) 1			   0,1 l	 3,90

Prosecco (Alkoholfrei) m 		  	 0,1 l	 5,90

Scavi & Ray

Prosecco con Limoncello i, m, 18 		  	 0,2 l	 8,90

Prosecco con Ramazzotti  Rosato i, m, 18		  	 0,2 l	 8,90

Prosecco mit Ramazzotti Rosata, Basilikum

Bellini m, 18			   0,2 l	 8,90

Prosecco mit Pfirsichpüree

KIR Prosecco m, 18			   0,1 l	 7,90

Hugo 1, 2, m, 18    			   0,2 l	 8,90

Hugo (Alkoholfrei) 1, 2, m		  	 0,2 l	 8,90

Aperol Spritz 1, 14, m, 18		  	 0,2 l 	 8,90

LILLET BERRY 			   0,2 L	 8,90

Lillet mit Wildberry

Martini  1, m, 18			   0,5 cl	 4,90

Bianco, Rosato, Dry, Rosso

MArtini Cocktail  1, m, 18	 		  0,5 cl	 7,90

Martini Bianco mit Dry Gin

Negroni 1, m, 18, 14			   0,6 cl	 8,90

Gin, Campari, Martini Rosso

VW m, 18		  	 0,5 cl	 6,90

Vermouth, Williamsbirne

Campari 1, 14, 18		  	 0,5 cl	 4,90

Campari soda 1, 14, 18	 		  0,1 l	 5,90

Campari Orange  1, 14, 18		  	 0,2 l 	 6,90

Cynar 1, 14, 18			   0,2 l	 3,90

Cynar soda 1, 14, 18		  	 0,1 l	 4,90



Fassbiere

Radeberger Pilsener a, 18, a3 	 0,3 l	 3,90	 0,5 l 	 5,90

Radeberger Orange 1, 3, a, 18, a3	 0,3 l 	 3,90	 0,5 l 	 5,90

Biermischgetränk (Pilsener & Mirinda)

Radeberger Zitrone 18, a, A3	 0,3 l 	 3,90	 0,5 l 	 5,90

Biermischgetränk (Pilsener & 7Up)

Radeberger Cola 1, 13, a, 18, a3	 0,3 l 	 3,90	 0,5 l 	 5,90

Biermischgetränk (Pilsener & Pepsi Cola)

Jever Fun (Alkoholfrei) a, a3	 0,3 l	 3,90	 0,5 l 	 5,90

Jever Fun Orange (Alkoholfrei) 1, 3, a, a3	 0,3 l	 3,90	 0,5 l 	 5,90

Biermischgetränk (Pilsener & Mirinda)

Jever Fun Zitrone (Alkoholfrei) a, a3	 0,3 l	 3,90	 0,5 l 	 5,90

Biermischgetränk (Pilsener & 7Up)

Jever Fun Cola (Alkoholfrei) 1, 13, a, a3	 0,3 l	 3,90	 0,5 l 	 5,90

Biermischgetränk (Pilsener & Pepsi Cola)

Hövels Original a, a1, 18, a3	 0,3 l	 3,90	 0,5 l 	 5,90

Biere aus der Flasche

Schöfferhofer Weizenbier (Alkoholfrei) a, a1, 18, a3	 0,5 l 	 5,50

Naturtrüb, dunkel

Kraft Malz (Alkoholfrei) a, a3	 0,33 l 	 3,50

Malzbier

Moretti 		  0,33 l	 4,00

italienisches Bier / Venetien

Peroni		  0,33 l 	 4,00
italienisches Bier / Apulien

ICHNUSA		  0,33 l 	 4,50
italienisches Bier aus Sardinien

Mesina		  0,33 l	 4,50
Bier aus Szilien



Alkoholfreie Getränke

Selters Classic	 0,25 l 	 2,90	 0,75 l 	 7,90

Selters Naturell	 0,25 l 	 2,90	 0,75 l 	 7,90

acqua Morelli Classic	 0,25 l	 2,90	 0,75 l 	 7,90

acqua Morelli Naturell	 0,25 l	 2,90	 0,75 l 	 7,90

Pepsi Cola 1, 13	 0,3 l	 3,90	 0,5 l	 5,90

Pepsi Max 	 0,3 l	 3,90	 0,5 l	 5,90

ohne Zucker

Mirinda 1, 3	 0,3 l	 3,90	 0,5 l	 5,90

7Up	 0,3 l	 3,90	 0,5 l	 5,90

Spezi 1, 3, 13	 0,3 l	 3,90	 0,5 l	 5,90

Cola, Orange Mix

Apfelsaftschorle  	 0,3 l	 3,90	 0,5 l	 5,90

FRUChTSaftschorlen	 0,3 l	 3,90	 0,5 l 	 5,90

Schweppes 			   0,2 l	 3,00

Tonic Water (14), Bitter Lemon (3, 14) Ginger Ale (1)

Möller Fruchtsäfte			   0,2 l	 3,00

Banane, Orange, Apfel, Traube dunkel, Johannisbeere, Maracuja, Kirsche



Digestif

FERNET BRANCA 		  2 CL 	  3,50

FERNET MENTA 		  2 CL 	  3,50

AMARO RAMAZZOTTI 		  2 CL 	  3,50

AMARO AVERNA		   2 CL	   3,50

AMARO MONTENEGRO 		  2 CL 	  3,50

AMARO LUCANO 		  2 CL 	 3,50

WILLIAMS BIRNE 		  2 CL 	 3,50

NOCELLO 		  2 CL	 3,00
Haselnuss

MIRTILLO DI BOSCO 		  2 CL	 3,50
Blaubeerschnaps

LIMONCELLO 		  2 CL 	 3,50

SAMBUCA MOLINARI 		  2 CL 	 3,50

AMARETTO 		  2 CL	 3,00

MALFY GIN in den Sorten		  4 CL	 6,90
Classic, Limone, Grapefruit, Blutorange

Siegfried Gin (Alkoholfrei)		  4 cl	 4,90

Marzadro Luz Gin                        		  4 cl	 9,50

Marzadro Luz Gin Dry                                        		  4 cl	 9,50 

Marzadro Luz Gin Lemon                                                  		  4 cl	 9,50

GRAPPA  0,2 cl

Dellavalle Amarone Gran Cuvêe  			   4,90

Dellavalle Gavi 			    4,90

Dellavalle Nebbiolo Gran Cuvêe 			     4,90

Dellavalle Barbera Gran Cuvêe 			     4,90

La Grappa 903 Barrique - Bonaventura Maschio 			     6,90

Riserva del Principe La Veneta Hausmarke 		   	  3,90

Riserva Il BacioDelle Muse Marcati 			     4,90

POLI GRAPPA SARPA DI POLI 			   6,90

Bonollo Grappa of Amarone Barrique 			     7,90

Psenner Grappa Dell Alpino 			   5,90

Mazzett id‘Altavilla - Classica - Grappa Stravecchia 		   4,90

mARZADRO INFUSIONE zIMOL 30 %			   5,90

Marzadro Infusione Coretto 34 % 			   5,90



Zusatzstoffe
1	 mit Farbstoff
2 	 mit Konservierungsstoff 
3 	 mit Antioxidationsmittel
4 	 mit Geschmacksverstärker
5  	 geschwefelt
6 	 geschwärzt
7 	 mit Phosphat
8 	 mit Süßungsmittel
9 	 enthält eine  
	 Phenylanalinquelle
10	 gewachst

Allergene
a 	 glutenhaltige Getreide 
	 a1	 Weizen 
	 a2	 Roggen 
	 a3	 Gerste 
	 a4	 Hafer
	 a5	 Kamut oder Hybridstämme
b	 Krebstiere
c	 Eier und Eiererzeugnisse
d	 Fisch und Fischerzeugnisse
e	 Erdnüsse und Erdnusserzeugnisse
f	 Sojabohnen und Sojabohnenerzeugnisse
g	 Milch und Milchprodukte

11	 mit Nitritpökelsalz
12 	 Tartrazin
13 	 koffeinhaltig
14 	 chininhaltig
15  	 genetisch  
	 verändert
16 	 mit Milcheiweiß
17	 mit Taurin
18	 alkoholhaltig
19	 Laktose
20	 Säuerungsmittel

h	 Schalenfrüchte u. Schalenfruchterzeugnisse 
	 h1	 Mandeln 
	 h2	 Haselnüsse 
	 h3	 Walnüsse 
	 h4	 Cashewnüsse 
	 h5 	 Pecanüsse 
	 h6 	 Paranüsse 
	 h7	 Pistazien 
	 h8	 Macadamianüsse
i	 Sellerie u. Sellerieerzeugnisse
k	 Senf u. Senferzeugnisse
l	 Sesamsamen u. Sesamerzeugnisse
m 	 Schwefeldioxid u. Sulfite

Heißgetränke

Espresso 13	 	 2,50

Espresso Doppio 13		  4,10

Espresso Macchiato 13, g, 19	 	 2,70

Espresso Doppio Macchiato 13, g, 19		  4,50

Espresso Corretto 13, m, 18	 	 3,90

mit Sambuca oder Grappa

Café 13	 	 2,90

Cappuccino 13, g, 19		  3,90

Latte Macchiato 13, g, 19	 	 3,90

Milchkaffee 13, g, 19	 	 3,90

Glas Tee		  2,90

div. Sorten

HeiSe Schokolade f, g, 19	 	 3,90




